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FOOD WASTE
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Was it FOOD WASTE? FOOD WASTE

Lebensmittel, die fir den menschlichen Konsum produziert wurden verursacnt die oCnwelz:
und auf dem Weg vom Feld bis zum Teller verloren gehen oder
weggewarfen werden, nennt man Food Waste

zB. aussortierte,
unférmige Friichte

zB Lagerungsverluste .

Das entspricht...

z.B. Uungenutzte

NeaSpinduisia 330 kg/Person/Jahr x 8 500 000 Einwohnerinnen =

wie Innereien

2 800 000 00O kg

Portionen und
Buffetiiberschiisse
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2B der letzte
sshare Teile oL, Schluck in
/ bensmitteln sind der Flasche
4> KEIN FOOD WASTE 4
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Partner der OGG Bern

wihrend der PRODUKTION
and VERMARKTUNG

Alle Akteure der Lebensmittelkette verursachen
zusammen 2.8 Millionen Tonnen Food Waste.
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Tonnen Frischsubstanz

wir vertrauen nicht auf unsere B =

Sinne und halten uns nur an die
Mindesthaltharkeitsdaten
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KONSUMENTEN

Durch gezieiten Einkauf, bewussten Konsum und konstruktives Feedback
zeige Varlieben beim Essen auf und lassen uns weniger bevormunden
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Mit unserem Verhalten v
unterstiitzen wir alle W
Akteure, weniger Lebens-
mittel zu verschwenden.

in der Schweiz wirft jede Person im

Privat] naushaltuurc. schnittlich

E'SSDaIE' Lebensm ittel
pro Jahr weg

- -:i\'.- Yyon
werden im Kehricht oder
im Abwasser entsorgt
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wo ENTSTE HT der Food Waste
der die UMWELT -

Etwa die Halfte der Umweltbelastungen von Food Waste in der Schweiz
entsteht durch die Lebensmittel, die wir in Haushalten und Gastronomie
wegwerfen, die andere | e durch Verluste zwischen dem Feld und dem
Einkaufswagen.
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Kartoffeln
Food Waste verursacht

so viel Umweltbelastung wie Zitrusfriichts, Exoten

Kise, Molke
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die Hilfte aller Schweizer

Autofahrten*. % |Rindflsisch
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[Lebensmittelveriuste in % des Nahrwertes der Lebensmittel,
die filr den Schweizer Konsum produziert wurden]

*Die Halfte aller Autefahrten (motorisierter Indivi verkehr) in der Schweiz entspricht 7§ Milliarden Kilometern
pro Jahr {fast 2 M dumrundunge: 1 rsacht rund 10 en UBPs (Umwelthelastungspunkte).
UBPs sind ein M weltbelastung beriicksichtigen 26 Typen von Em en (z.B. CO,, Pflanzen-
schutzmittel), den won & Ressourcen (z.B. Land, Wasser) sowie den Anfall von Sonderabfalen.

JLIELLEN thedverimte in der Schwelz: Ul belst {Mermeidungspobenziol. BAFLL M1, Safikc & Hy
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BELASTET DIE UMWELT
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Verarbeitun
2 689 D00 000 00

Landwirtschaft
1 307 000 000 00D
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KLIMAEFFEKTE
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weizer Food Waste vermeiden wéare so klimawirksam, wie

1-2 Millionen Autos aus dem Verkehr zu nehmen (39% der Flotte)
£

Lebensmittel retten ist aber einfz

c

Millionen
Tonnen
CO,-eq*

Verarbeitun
121200

Landwirtschaft
432 000

Tonnen C0,-eq

*C0,-aq (CO,-Aquivalente) sind ein Mass dafiir, wie stark das Klima erwarmt wird (Treibhauseffekt)
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REFLEXION




QUIZ 1

Wie Food-Waste verursacht die Schweiz
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QUIZ 2

 Wie heissen die Geschaftsfuhrer von
Emmma&Sohne
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QUIZ 3

*Wo und Wann hat alles bei Ass Bar
angefangen
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